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Ristorante I Due Angeli

Un viaggio sensoriale alla scoperta di piatti tipici del territorio ed
eccellenze marchigiane, rivisitati con creativita e reinterpretati
in chiave contemporanea, nel pieno rispetto
delle materie prime locali.

Abbandonati a una raffinata esperienza di gusto,
affiidati alle sapienti mani del nostro chef.

A sensory journey to discover typical local dishes and
culinary specialties of the Marche region, reimagined with creativity and
in a contemporary key, using local ingredients.
Indulge yourself in a refined taste experience,

and leave everything to the expert hands of our chef.
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ANTIPASTI - appeTIZERS

Battuta di Scottona con Misticanza di stagione

e Gelato al Parmigiano
Scottona Tartare with seasonal Mixed Salad and Parmigiano Ice Cream

@ 7

Tagliere di Salumi e Formaggi con Marmellata e Gelatine "Sigi”
Cold cuts and Cheese platter with Jam and “Sigi” Jellies

7/ 12

Tortino di Spinaci, Fonduta di Pecorino di Fossa e

lamelle di Tartufo nero estivo
Spinach Pie, Pecorino di Fossa Cheese Fondue and black summer Truffle slices

™ 1/3/7

Trota Marinata al "Gin Vettore™ e Arancio

con Insalatina di Fagiolini e Ravanelli e Chips di Riso e Sesamo
Trout marinated in "Vettore Gin"and Orange with Green Bean and
Radish Salad and Rice and Sesame Chips

@@ a/n

PRIMI PIATTI - FirsT coursEes

20 €

16 €

14 €

15 €

Cappellacci in farcia di Ciauscolo

su crema di Piselli e petali di Caciotta
Cappellacci stuffed with Ciauscolo Salami on Pea cream and Caciotta Cheese flakes

1/3/77/10

Tagliatella allUovo al Tartufo nero
Black Truffle Egg Tagliatelle

1/3/7

Gnocchetti di Patate al Ragu di Cinghiale
al profumo di Maggiorana
Small Potato Gnocchi with Marjoram-infused wild boar Meat sauce

@ 1/7/9/12

Pici al Pesto di Finocchietto selvatico e Guanciale nostrano
Pici with wild Fennel pesto and locally-raised Pork jowl

1/7/8/12

14 €

16 €

12 €

14 €
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BORGO LANCIANO

RESORT & SPA

SECONDI PIATTI - maiN coursEs

Filetto di Manzo in Crosta di Erbe aromatiche 24 €

e duetto di Carote glassate
Beef fillet in a crust of aromatic Herbs and a duet of glazed Carrots

1/7/8/10

Controfiletto di Agnello in manto di Funghi Porcini 24 €

con Carciofi Confit e Ciliegie al Rosmarino
Lamb sirloin on a bed of Porcini Mushrooms with Artichoke Confit and Rosemary-infused Cherries

@ 9/10/ 12

Filetto di Trota in plancia Cipollotto arrostito e 18 €

salsa al Verdicchio di Matelica
Trout Fillet on Wooden plank, roasted Onion and Verdicchio di Matelica sauce

4/12

Tagliata al Manzo al Tartufo nero 20 €

ed Erbette ripassate
Sliced Beef with black Truffle and sautéed Herbs

®©®
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WELLNESS MENU

Un menu studiato per rendere il vostro un soggiorno di benessere
anche a tavola. Il menu e totalmente assente di carboidrati e
proteine del latte. Le materie prime usate sono di beneficio per il
vostro corpo e sono di pura prevenzione.

A menu developed to promote your wellbeing throughout your stay, even at the table.
The menu is completely free of carbohydrates and milk proteins.

The raw materials used are good for your body and prevent health problems.

Insalatina di Quinoa al Pomodoro Secco, 12 €

Caviale di Melanzane e polvere di Olive nere
Quinoa salad with Dried Tomato, Aubergine Caviar
and black Olive powder

@® W™ 10/12

Fusilli di Farina di Piselli", Crema di Datterino giallo 14 €
e Pesto leggero di Rucola (*"Laila non solo pasta’)

Pea Flour Fusilli’, yellow Datterino Tomato cream and light Rocket pesto

(""Laila non solo pasta’)

3/7/8

Uovo cbt 63° su letto di Spinacino croccante 12 €
e Croccante di Riso (*con Tartufo) 15 €
63-degree Egg on a bed of crunchy Spinach and Rice Crisps (*with Truffle)

@ 8

Tortina di Carote e Salsa allo Yogurt Greco e Arancio 8 €

Carrot Cake with Greek Yogurt and Orange Sauce

@ W 1/377/8



ALLERGENI / ALLERGENS

1 Cereali contenenti glutine: grano, segale, orzo, avena, farro / Grains containing gluten: wheat,
rye, barley, oat, spelt - 2 Crostacei / Crustaceans - 3 Uova e prodotti a base di uova / Eggs and
egg-based products - 4 Pesce / Fish - 5 Arachidi e derivati / Peanuts and derivative products

6 Soia e derivati / Soybeans and derivative products - 7 Latte e derivati / Milk and derivative
products - 8 Frutta secca a guscia / Nuts - 9 Sedano / Celery - 10 Senape / Mustard

11 Sesamo e derivati / Sesame seeds and derivative products - 12 Anidride solforosa e solfiti /
Sulphur dioxide and sulphites - 13 Lupini / Lupins - 14 Molluschi e bivalve / Clams and mussels

Gentile cliente, la informiamo che alcuni prodotti possono essere surgelati all'origine o congelati in loco
(mediante abbattimento rapido di temperatura) rispettando le procedure di autocontrollo ai sensi del
regolamento CE. Per maggiori informazioni la invitiamo a rivolgere al responsabile di sala.

Dear client, we would like to inform you that some products may be frozen at the point of origin or frozen in house
(using rapid chilling), respecting self-assessment procedures in accordance with CE regulations.

For more information, please speak to the head waiter.

@ Lactose-Free Gluten-Free @ Vegetarian
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